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Nr. 4581 din 28.11.2022

CAIET DE SARCINI

Privind achizitia de Servicii de catering, respectiv pregitirea, prepararea si livrarea
zilnici a suportului alimentar pentru prescolarii si elevii $colii Gimnaziale nr.1 Letca, comuna
Letca, jud. Salaj, acordat in baza OUG nr. 105/2022 privind aprobarea continuiirii Programului-
pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi de
invatimant preuniversitar de stat, cu modificirile si completiirile ulterioare, cu modificarile si
completarile ulterioare

1. PREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul participant la proceduri isi va elabora oferta in vederea
atribuirii contractului de achizitie pubiicd de servicii de catering pentru scoli Cod CPV 55524000-9
(Rev. 2).

Avénd in vedere ca SCOALA GIMNAZIALA NR. 1 LETCA dispune de spatiu amenajabil
servirii mesei calde la locatia in care isi desfasoara activitatea, s-a optat ca pentru prescolarii si elevii
care invata la aceastd gradinitd si scoald suportul alimentar sa fie masa calda sub forma ambalata in
recipiente de unica folosinta, inchise ermetic, in conformitate cu standardele de calitate in vigoare,

respectiv caserole, boluri, cupe, pahare.

Organizarea si desfisurarea procedurii de achizitie se desfisoara in conformitate cu:
a) Legea privind achizitiile nr 98/2016
b) Legea privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contracteloe de achizitie publica, a»
contractelor sectoriale si a Solutionare a Contestatiilor nr 101/2016;
C) WwWw.anap.gov.ro
d) HG nr. 3952016 din 2 iunie 2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice
e) OUG nr. 105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru pregcolarii si elevii din 450 de unitati de invafimant preuniversitar de stat, cu
modificarile si completirile ulterioare;
f) HG nr. 1152/2022 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de
urgentd a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea continuirii Programului-pilot de acordare a unui
suport alimentar pentru prescolarii §i elevii din 350 de unititi de invatiméant preuniversitar de stat;
g) Ordinul ministrului educatiei nr. 5369/2022 privind aprobarea listei unititilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor si a unititilor-pilot in care se implementeazi Programul-pilot
de acordare a unui suport alimentar, numérul de beneficiari §i sumele alocate pentru finantarea
programului in anul scolar 2022-2023, cu modificarile si completirile ulterioare;
h) Hotérrea consiliului local Letca nr. 37/25.11.2022 privind aprobarea implementirii Programului -
pilot de acordare a unui suport alimentar, respectiv tipul de suport alimentar care consti in masa caldi
in regim de catering pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale nr. 1 Letca si Gradinita Letca;
i) Standarde nationale si reglementiri in domeniu.
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j) Ofertantilor le revine responsabilitatea de a cunoaste §i respecta toate prevederile legale aplicabile
pentru intocmirea ofertei, respectiv pentru executia contractului.

2. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publicd 1l constituie: Prestarea serviciilor de catering, respectiv
pregitirea, prepararea §i livrarea zilnicd a suportului alimentar pentru prescolarii si elevii SCOLII
GIMNAZIALE NR.1 LETCA, com Letca, jud. Silaj, in perioada desfiisuririi activitatii didactice al
anului scolar 2022 — 2023.

Prestatorul se obligd si asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea suportului alimentar pentru
prescolarii si elevii care frecventeazi cursurile SCOLII GIMNAZIALE NR. 1 LETCA, in pericada
desfagurdrii activitatii didactice al anului scolar 2022-2023 respectiv:

- 14 zile estimate, pentru anul 2022, in cantititile si continutul caloric stabilit prin legislatia aplicabila,
respectiv a prevederilor OUG nr. 105/2022 privind aprobarea continuérii Programului-pilot de acordare
a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatdmant preuniversitar de
stat, cu modificarile si completirile ulterioare si HG nr. 1152/2022 pentru aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgenti a Guvernului nr. 105/2022 privind
aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii i elevii
din 350 de unititi de Invitimant preuniversitar de stat;

- 99 de zile estimate, pentru anul 2023, in cantititile si continutul caloric stabilit prin legislatia
aplicabila, respectiv a prevederilor OUG nr. 105/2022 privind aprobarea continuarii Programului-pilot
de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi de invitimant
preuniversitar de stat, cu modificarile si completarile ulterioare si HG nr. 1152/2022 pentru aprobarea
Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 105/2022
privind aprobarea continuirii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si
elevii din 350 de unitéti de invatimant preuniversitar de stat.

3. CANTITATI ESTIMATE:
Ofertantul se obligd sa presteze serviciile de catering pentru asigurarea suportului alimentar acordat
in baza OUG nr. 105/2022 privind aprobarea continuirii Programului-pilot de acordare a unui suport

alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi de invitimant preumiversitar de stat, cu e

modificérile §i completirile ulterioare si HG nr. 1152/2022 pentru aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor Ordonantei de urgentii a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea continuirii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitéti de
invitimant preuniversitar de stat.

Livrarea mesei calde se va face in perioadele si la toate locatiile in care isi desfasoara activitatea
SCOALA GIMNAZIALA NR. 1 LETCA, Comuna Letca,o dati pe zi, dupd cum urmeaza:

3.1. Livrare MASA CALDA: - SCOALA GIMNAZIALA NR. 1 LETCA: PERIOADA DE LIVRARE -an scolar 2022 -
2023

Numir maxim elevi beneﬁciarivan scolar 2022-2023 — Numir
Nr. Perioada Nr. zile SCOALA GIMNAZIALA NR. 1 LETCA i
crt porti1 masa
Pregcolar Primar Gimnazial Total calda
1 01 decembrie 2022-31 decembrie 14
2022 32 47 47 126 1.764
2 01 ianuarie 2023- 31 ianuarie 2023 16 32 47 47 126 2016
3 01 februarie 2023- 28 februarie 15
2023 32 47 47 126 1.890
01 martie 2023~ 31 martie 23 32 47 47 126 2.898
5 01 aprilie 2023- 30 aprilie 2023 13 32 47 47 126 1.638
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6 01 mai 2023- 31 mai 2023 22 32 47 47 126 2.772
7 01 junie 2023 -16 iunie 2023 10 32 47 47 126 1.260
Numar total portii estimate SCOALA GINMNAZIALA NR. 1 LETCA: PERIOADA DE LIVRARE -an scolar
2022 - 2023 14.238
Total estimat numar pachete suport alimentar - mese calde - an scolar
2022-2023 ) 14.238 | DIN CARE:
Numar estimat mese calde - SCOALA GIMNAZIALA NR. 1 LETCA 14.238
LOCATIILE DE LIVRARE
" ILocalitatea Locatia Nr.maxim pachet Conditii de livrare

crt alimentar/ zi

intre orele 10™-11"™
se va livra/servii
masa caldé/ pachetul
alimentar din ziua
respectiva

NOTA: In situatia in care prestatorul castigitor al procedurii de achizitie are o locatie amenajati
corespunzitor pentru servirea mesei, iar programul pregcolarilor si elevilor, inclusiv deplasarea acestora
la locatia respectivd, ar permite luarea mesei in spatiul amenajat al prestatorului, servirea mesei caide se
poate face §i in locatia acestuia, in urma lufirii acestei hotiirdri de comun acord intre autoritatea
contractantd, prestator i unitatea scolars, atat pentru tofi prescolarii si elevii sau doar pentru o parte din
acestia.

Valoarea estimata a unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 15 lei inclusiv TVA, pentru un
beneficiar, care cuprinde: pretul produselor incusiv prepararea acestuia, cheltuielile de transport, de
distributie si de depozitare a acestora, dupi caz.

Pentru a asigura un aport nutritional adecvat, cel putin 40% din suma disponibili per
beneficiar va fi utilizata pentru achizitia materiei prime.

Nota: Ofertele prin care se propune mai putin de 40% din suma disponibili per beneficiar
pentru achizjtia materiei prime va §i respinsa ca neconfogma. .

4. Specificatii tehnice

Se vor respecta Specificatiile tehnice din Anexa nr. 2 la HG nr. 1152/2022 pentru aprobarea
Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 105/2022
privind aprobarea continurii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si
elevii din 350 de unititi de invitimant preuniversitar de stat, dupa cum urmeazi:
1. Caracteristici generale
Se vor furniza:
a) masé calda preparati conform principiilor ce trebuie respectate in pregdtirea méncarii pentru copii,
prevézute in anexa nr. 3 la HG nr. 1152/2022 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor Ordonantei de urgentdi a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea continuirii
Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 50 de unititi de
invatdmant preuniversitar de stat;
b) pachet alimentar (doar la solicitarea expresi a autorititii contractante): produse de panificatie din
fdind integrald - paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului,
produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a
pachetului i legume - rosii, castraveti, salatii sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din
greutatea totala a pachetului. La acestea se va adiuga un fruct.
1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor i sunt pistrate pani la servire, daci hrana nu este serviti intr-un interval de 60 de

1. | SCOALA GIMNAZIALA NR. 1 LETCA | Localitatea Letca, | 126 portii masa
) Prescolar/Primar/Gimnazial ~ |nr.1, comuna Letca calda/zi
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minute de la livrare, in unitatile de invatimant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. In situatia desfisurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform scenariilor
de organizare §i desfisurare a cursurilor previzute de legislatia in vigoare, produsele alimentare sunt
livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de invifdmant, conform
deciziei la nivel local §i cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie si introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

¢) distributie.

in cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai bun
raport calitate-pret acele oferte care aloci cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru
achizitia materiei prime.

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite §i consumate

2.1. Fiecare unitate de invitimaént beneficiard a programuluipilot va tine evidenta cantititii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numirul de
portii si numérul de zile de scoald, precum si evidenta numirului de CcOpii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile nregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor péstra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale gi tehnice privind produseie alimentare distribuite, precum si documentele care s ateste
calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unititile de invifimant au obligatia de a pistra avizele de
expeditie aferente fiecérei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per categorie
de produs, n functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va corela cu
situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare
mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3 ani, incepind de la
sféargitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembtie 2005 privind criteriife microbiologice pentrti produsele alimentarefcu modificarile si
completrile ulterioare.

Produsele lactate - unt, brénzeturi trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE)nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Brénzeturi cu pasti opdriti - cagcaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerants la lactozi, gluten sau alte probleme
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani de
regim si cantitatea necesari se previd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare
scoald si elev.

4. Siguranti si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitiile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldi;

b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranti a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de citre
beneficiar - unitatea de invi{imant.

Produsele alimentare vor fi pistrate pand la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.
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5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unititile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupé caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr.
105/2022 privind aprobarea continugrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 350 de unitiiti de invitimant preuniversitar de stat se analizeazi doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar i pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizi
acreditate.
7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si
detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sinétitii i al ministrului educatiei, cercetirii si tineretului nr. 1.225/5.031/2003
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii Gimnaziale nr.l a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificirile si completirile
ulterioare, §i figd de aptitudini specifice activititii desfisurate sau echivalent, conform Hotirarii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sinatitii lucratorilor, cu modificarile si completirile
ulterioare.
8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European
si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si
a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE)nr.
608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare urmitoarele
elemente obligatgrii: . . .
a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunci si rosii, sandvici cu unt, cagcaval gi salati;
b) lista ingredientelor;
¢) substante care provoaci alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiazi de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;
e) cantitatea neti;
f) data-limitd de consum, sub forma: "expird la data de", cu inscrierea necodificati a zilei, lunii si
anului;
g) conditii de depozitare - se mentioneazi inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea
parametrilor de calitate §i sigurant3 ai produselor alimentare;
h) declaratie nutritionala.
Etichetarea nutritionala trebuie si contind urmitoarele elemente: valoare energeticd, grisimi, acizi gragi -
saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetica Kj/kcal
Grisimi g, din care

Acizi gragi saturati g
Glucide g, din care
Zaharuri g
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Fibre g
IProteine g
Sare g

Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentats in format liniar;
i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limiti de consum se inscrie sub forma zi, luna, an, nu este
necesard inscrierea lotului;
Jj) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
k) denumirea/numele §i adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor.
fn cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:
a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un document
scris care fnsoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data producerii §i sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT",
b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi cald3, lista meniului afisatd la loc vizibil va
contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoacd alergii sau
intolerante.
9. Informatii suplimentare

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar il au numai prescolarii/elevii prezenti la activititile
didactice. Suportul alimentar nu se acordi in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca
zile nelucritoare,

in conformitate cu principiile care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi, conform recomandrilor Institutului National de S#nitate Publica, produsele alimentare sunt
livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor si sunt
pastrate pand la servire in unitdtile de inviifimant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare §i de
siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Controlul respectirii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare prin
care masa caldd este oferitd citre elevi si pregcolari, precum si al respectirii unei alimentatii
corespunzitoare din punct de vedere nutritional, in unititile de in‘vétémﬁnt preuniversitar, se exerciti de
cétre personalul imputernicit de Ministerul Sinititii din cadrul directiilor de sinitate publicd judetene si
a municipiului Bucuresti.

Unititile care produc, prepard, transporti si distribuie alimente in cadrul acestui program-pilot
sunt supuse inspectiei sanitare de stat realizati, conform competentelor in domeniul alimentului, de citre
personalul imputernicit de ministrul sinatitii din cadrul directiilor de sinitate publicd judetene, in
conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr. 882/2004 privind controalele oficiale efectuate
pentru a asigura verificarea conformitiitii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele
alimentare si cu normele de sinitate animali si de bunistare a animalelor, cu modificarile si
completirile ulterioare.

Masa calda si pachetul alimentar (daca va fi cazul si numai solicitarea experesa a achizitiorului)
propuse de autoritatea contractanti are la baza variantele orientative de meniu, redate mai jos:

Variantele orientative de meniu se regiisesc in anexa nr. 3 la HG nr. 1152/2022 pentru aprobarea
Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgentii a Guvernului nr. 105/2022
privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii i
elevii din 350 de unititi de invatdmant preuniversitar de stat;
- Autoritatea contractantd propune urmétoarele variante de meniu pentru masa calda, masa de prinz, cu
respectarea informatiilor din anexa nr. 3 la HG nr. 1152/2022, ce va fi compusi din 3 (trei) feluri de
maéncare:
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- felul 1 — supe/ciorbe;
- felul 2 — fripturi, gnitele, etc. + garniturd/méancaruri scizute;
- felul 3 — desert: prijituri, fructe proaspete, compot, budinci, iaurturi de fructe etc..

NOTA:

— In anexa la prezentul caiet de sarcini autoritatea contractanta propune cateva variante de meniuri
orientative pe zile care pot fi preparate si livrate;

— Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptamanii tipul de mancare;

— Meniurile finale, pe zile, vor fi stabilite de comun acord cu prestatorul desemnat castigator al
achizitiei. Pe perioada derulirii contractului, de comun acord, lista de meniu poate fi
completati/modificata/ajustata si cu alte preparate, la solicitarea beneficiarului (Scoala
Gimnaziali or. 1 Letca);

— Dupd caz, la fiecare preparat se adaugi produsul "paine" (franzeli sau chifla);

— Prestatorul poart3 intreaga rdspundere pentru calitatea preparatelor si a produselor livrate.

In vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile Ordinului ministrului sanatatii nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor §i scolarilor si a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sindtoase pentru copii si adolescenti.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:

- lipide (grasimi);

- glucide (dulciuri,fructe,legume,etc);

- proteine (carne,branza,lapte,oua si proteine vegetale,etc);

Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie combinate
intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului.

Pentru Pachetul alimentar (daca va fi cazul si numai la solicitarea experesa a achizitiorului):

1. Sandvici cu unt, sunci, cagcaval i legume (rosii, castravete, salati);

2. Sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosati la gratar cu legume crude (gogosar,
varza, morcov); .

3. Un fruct intreg.

- Autoritatea contractant propune urmétoarele variante de meniu tip sandvici si fruct:

1. Sandvici cu snitel de pui: baghetd/chifls, snitel, cascaval, salati, ardei/rogii + mar.

2. Sandvici cu salam uscat pui/vita: baghetd/chifla, salam uscat puifvita, cagcaval, salatd, ardei/rosii
+ banana.

3. Sandvici cu suncd de porc/pui: baghetd, sunci de porc/pui, cagcaval, salatd, ardei/rogii +
portocala/mandarina/clementina.

4. Sandvici cu felii de friptura de porc: baghets, felii de friptura de porc, salats, ardei/rosii + mar.

5. Sandvis cu cagcaval/mozarella: bagheti/chifla, cascaval, salats, ardei/rosii. + banani
NOTA:
— Pachetul alimentar se va livra numai la solicitarea expresa a achizitiorului, regula pentru suportul

alimentar il reprezinta furnizarea de masa calda;

— Pachetul alimentar s-ar putea livra in situatia in care elevii si prescolarii beneficiari participi la

activitati didactice prin intermediul tehnologiei si al internetului si nu prin prezenta fizica la scoala,
din cauze legate de pandemia de SARS-Cov-2, conform scenariilor de organizare si desfisurare a

cursurilor previzute de legislatia in vigoare, si numai la solicitarea experesa a achizitiorului;

— Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptamanii si diferit pentru doua zile consecutive tipul
de sandvici si fruct si poate sa propuna si alte variante de meniu.
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— Prestatorul poarti intreaga ri spundere pentru calitatea preparatelor si a produselor livrate.

Principiile care trebuie respectate in pregitirea mancérii pentru copii:

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul méancérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invitimant sau
la nivelul unitdtilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animali sau nonanimali din care se prepari aceste manciruri nu
trebuie si contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in
vigoare.

Uleiul necesar preparirii se utilizeazi o singuri dati, fiind un ulei de calitate superioara.

Ceapa pregititd in prima fazi a etapei de gitire nu se prajeste, ci se indbuga cu api.

Sarea iodati utilizatd nu trebuie si contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite (de exempluy, la
masa de prdnz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu giluste si friptura cu garnituri din paste fiinoase, ci din legume);

6. Evitarea méncarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu
compot)

7. Nu se vor permite mancérurile gen tocituri prajite. Ouile se recomandi a fi servite ca omleti la
cuptor, si nu ca ochiuri roménesti sau prijite.

8. Se recomandd imbogitirea ratiei in vitamine i siruri minerale prin folosire de salate din
cruditdti si addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oui si frisci, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum i a
oudlor fierte (nesectionate dupi fierbere)

10. Méncarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii
sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invitimant in care se desfiigoard programul au obligativitatea de a péstra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Ofertantul particiffant la proceduri trebuf si aibd inscris in stathtul societdtii obiectul 8e activitate

supus licitatiei,

- Prestarea serviciului de catering se va face cu respectarea specificatiilor tehnice previzute in

Normele metodologie de aplicare a OUG 105/2022.

- Pachetul alimentar ( daca va fi cazul si numai solicitarea experesa a achizitiorului ) trebuie si

contind un meniu tip sandvici si un fruct.

nhewe

10. Informatii suplimentare cu privire la distributia alimentelor:

- Distribuirea se va face numai de cétre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sinatatii si al ministrului educatiei,
cercetdrii si tineretului nr. 1225/5031/2003, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii Gimnaziale nr.1 a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend,
cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activititii desfagurate, conform
Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea snititii lucritorilor, cu modificarile si
completirile ulterioare.

- Fiecare salariat/persoand care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine
igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului care distribuie
portiile de mancare si/sau pachetele alimentare la sediul beneficiarului si citre prescolari si elevi, va
avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

o
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- In ce priveste masa calda pentru prescolarii si elevii prestatorul va furniza mincarea calda
sub_forma ambalata in recipiente de unica folosinta, inchise ermetic, in conformitate cu

standardele de calitate in vigoare, respectiv caserole, boluri, cupe, pahare.

5. Conditii de participare:

5.1 Situatia personala a candidatului sau ofertantului

Informatii si formalitati necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor mentionate:

L. Ofertantii, tertii sustinitori §i subcontractantii nu trebuie si se regiseascd in situatiile previzute la
art.164, 165, 167 din Legea nr.98/2016

II. Ofertantii, tertii sustinitori i subcontractantii nu trebuie sa se regaseasca in situatiile prevazute la art.
59 — 60 din Legea 98/2016.

Modalitate de demonstrare:

Documentele justificative care probeazi indeplinirea cerintei de calificare sunt:

1. certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante, cu privire la plata impozitelor, taxelor
sau a contributiilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat etc.) la momentul
prezentarii, pentru sediul principal, iar pentru sediile secundare/punctele de lucru, se va prezenta
o declaratie pe propria rispundere privind indeplinirea obligatiilor de platéd a impozitelor, taxelor
sau contributiilor la bugetul general consolidat datorate;

2. Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de
reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezulti din certificatul
constatator emis de ONRC / actul constitutiv;

3. dupa caz, documente prin care se demonstreaza faptul ca operatorul economic poate beneficia de
derogirile previzute la art. 166 alin. (2), art. 167 alin. (2), art. 171 din Legea 98/2016 privind
achizitiile publice; alte documente edificatoare, dupi caz.

Nota: In cazul in care in fara de origine sau tara in care este stabilit ofertantul/tertul
susfindtor/subcontractantul nu se emit documente de natura celor previzute mai sus sau
respectivele documente nu vizeazi toate situatiile previzute la art.164, 165 si 167, autoritatea
contractantd are obligatia de a accepta o declaratie pe proprie rispundere sau, daci in tara

. respectivd nu existd prevederi legale referitoare la declaratia pe propria rispundere,osdeclaratie
autenticd datd in fata unui notar, a unei autorititi administrative sau judiciare sau a unei asociatii
profesionale care are competente in acest sens.

4. Se va prezenta Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 60 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice (evitarea conflictului de interese) — Formular nr. 6 din Sectiunea
Formulare, sub sanctiunea respingeri ofertei ca inacceptabila de catre toti participantii la
procedura de atribuire (ofertant, asociat, subcontractant si tert sustinator).

Persoane cu functii de decizie din cadrul Autoritatii Contractante si persoanele din cadrul Autoritatii
Contractante ce pot influenta continutul documentatiei de atribuire si/sau desfasurarea procedurii de
atribuire, precum si persoanele care cu putere de reprezentare din partea furizorului de servicii
auxiliare implicati in procedura sunt:

Nr. crt. Numele si prenumele Functia pe care o detine

1. Primar: MAN DOREL-LIVIU;

2.Viceprimar: MOLDOVAN IOAN-POMPILIU;

3. Secretar general comuna (membru comisia de evaluare): STANCIU ANA-MARCELA;

5. Inspector grad II (membru comisia de evaluare): TRIF VALERIA;

6. Referent superior (membru de rezerva in comisia de evaluare): ILIES IULIANA ;

7.Consilieri locali : BORNA VASILE, CIORLAUS CALIN-IOAN, COZMA PETRU, HOROTAN
VIOREL, MATE NICOLAE-RADU, MURESAN VALER, POP ANDREI-BOGDAN, TIMAR IOAN,
VALE GAVRIL, VALE MARIAN-ANDREL
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5.2 Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

Informatii si formalitati necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor mentionate:

Operatorii economici care depun oferti trebuie si dovedeasca o formi de inregistrare in conditiile legii
din tara de rezidents, din care si reiasd ci operatorul economic este legal constituit, cd nu se afli in
niciuna dintre situatiile de anulare a constituirii sale precum si faptul c# are capacitatea profesionali de a
realiza activititile care fac obiectul contractului.

Modalitate de demonstrare:

Documentul justificativ care probeazi indeplinirea cerintei este certificatul constatator emis de ONRC,
sau in cazul ofertantilor persoane juridice/fizice striine, documentele echivalente emise in tara de
rezidentd, traduse in limba roména.

In situatia in care vor fi executate pirti din contract de citre subcontractanti/asociati, dovada inregistririi
si corespondenta activititilor principale/secundare din cadrul acestuia cu obiectul achizitiei se va
prezenta obligatoriu si de citre subcontractanti/asociati, pentru partea din contract pe care o vor realiza.
5.2 Capacitatea tehnica si/sau profesionali

Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor mentionate:

Pentru contractele de achizitie de servicii: executarea de servicii de tipul specificat

Orice operator economic are dreptul de a participa la achizitie in calitate de ofertant, individual sau in
comun cu alti operatori economici, inclusiv in forme de asociere temporara constituite in scopul
participarii la procedura de atribuire. In cazul in care mai multi operatori economici participa in comun
la procedura de atribuire, indeplinirea criteriilor privind capacitatea tehnica si profesionald se
demonstreaza prin luarea in consideratie a resurselor tuturor membrilor grupului, iar autoritatea
contractanta va solicta acestora sa raspunda in mod solidar pentru executarea contractului de achizitie
publica.

Autoritatea contractanta poate solicita operatorilor economici participanti in comun la procedura de
atribuire a caror oferta a fost desemnata castigatoare sa adopte sau sa constituie o anumita forma juridica
in masura in care este necesar pentru executarea in mod corespunzator a contractului de achizitie
publica.

Modalitatea de indeplinire:

In cazul depunerii ofertei in asociere: Ofertantul va complete ACORDUL DE ASOCIERE in vederea
participarii la procedura de atribuire a contractudui de achizitie publicas(Formularul nr. 5) cu Anexa la
Formularul 5 - Acordul de asociare.

Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor mentionate:
Proportia de subcontractare

In cazul subcontractarii unor parti din contract, ofertantul are obligatia de a cuprinde in oferta sa
denumirea subcontractantilor si date de contact ale acestora, partea/partii din contract care urmeaza a fi
indeplinite de catre acestia, valoarea la care se ridica partea/partii respectiva, precum si acordul
subcontractantilor cu privire la aceste aspecte.

Modalitatea de indeplinire:

Subcontractantii propusi trebuie sa respecte aceleasi obligatii ca si ofertantul in domeniul mediului,
social, si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia adoptata la nivelul UE, legislatia nationala, prin
acordurile colective sau prin tratatele si acordurile internationale in aceste domenii prevazute in
documentatia de atribuire.

In situatia in care vor fi executate parti din contract de catre subcontractanti, ofertantul va transmite
informatii si documente relevante referitoare la capacitatea tehnica a subcontractanilor proprii, cu privire
la partea/partile din contract pe care acestia urmeaza sa o/le indeplineasca efectiv, conform art. 174 din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

Ofertantul va completa Acordul/acordurile de subcontractare cu subcontractantul/sucontractantii
desemnati — Formular nr. 7 din sectiunea Formulare.
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6. Modul de prezentare a propunerii tehnice
1. Declaratia ofertantului ca si-a insusit cerintele solicitate prin caietul de sarcini si ca prestarea

serviciilor si fiecare dintre activitatile prevazute in caietul de sarcni vor fi prestate. Se va prezenta
Formular nr. 7. DECLARATIE PRIVIND INSUSIREA CERINTELOR SOLICITATE PRIN
CAIETUL DE SARCINI;

2. Declaratie (formulata de citre operatorul economic) prin care acesta declara faptul ca la elaborarea
ofertei a tinut cont de obligatiile referitoare la conditiile de munca si de protectie a muncii ( conf.art.51
alin.2 din Lg 98/2016). Se va prezenta Formular nr. 8: DECLARATIE PRIVIND RESPECTAREA
REGLEMENTARILOR OBLIGATORII iIN DOMENILE MEDIULUL, SOCIAL SI AL
RELATIILOR DE MUNCA. Informatii detaliate privind reglementirile in vigoare referitoare la
conditiile de munca si protectia muncii se pot obtine de la Inspectoratul de Munca, Ministerul Muncii,
Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul www.inspectmun.ro/Legislatie. in cazul unei asocieri,
aceasta declaratie va fi asumata de citre toti membrii asocierii.

3. Se va demonstra indeplinirea cerintelor minime previzute in caietul de sarcini, repectiv:

a) dovada inregistrérii sanitar-veterinare de pe teritoriul irii a producitorului ce va livra masa calda
si pachetele alimentare;

b) dovada autorizérii/inregistrarii sanitar-veterinare a unititilor din care se livreazi masa calda si
pachetele alimentare;

c) dovada autorizirii/inregistrarii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se efectucazi
transportul mancarii (masa calda si pachetele alimentare) citre unititile scolare.

La intocmirea propunerii tehnice operatoul economic va tine cont de eventualele modificiri ale
documentatiei de atribuire ca urmare a rispunsurilor la cererile de clarificiri.

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificirii de citre Comisia
de evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative prevézute in caietul de
sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitirile Caietului de sarcini, vor fi considerate neconforme.

«In situatia in care se canstata ca anumite elemante ale propunerii tehnice nu corespund cerintglor din
Caietul de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

In situatia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are oferta, drept
urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnica contine si Conditiiile contractuale raportate la modelul de contract propus de
cétre Autoritatea Contractanta.

7. Modul de prezentare a propunerii financiare

Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic
in relatia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezinta formularul de oferta.

Elementul principal al propunerii financiare este Formularul de oferta — Formular nr. 9, Detalierea
costurilor pentru achizitia de servicii de catering - Formular nr. 10 si Defalcarea costurilor si ponderea
acestor categorii de cheltuieli - Formular nr. 11.

Propunerea financiara va cuprinde pretul in lei, cu doua zecimale cu toate taxele platite si platibile,
indicand preful fara TVA si separat valoarea TVA.

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizitie publica. Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinse
ca inacceptabile. Toate ofertele financiare ale ciror valori sunt aparent neobignuit de scizute, prin
raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate, Comisia de evaluare avand dreptul de a solicita
documente privind, dupd caz, preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii prime si materiale,
modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizirii serviciilor, nivelul de salarizare a fortei de

.
11



ROMANIA
JUDETUL SALAJ
COMUNA LETCA
Loc. Letca, nr. 272, jud. Salaj, cod postal 457215
tel +40 260634643, fax +40 260634643 cod fiscal 4495158

E-mail: primarialetca@yahoo.com

munca, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau echipamente de lucru care concura la
formarea preturilor si implicit conduc la valoarea ofertei.

Pretul total ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestirii serviciilor, inclusiv livrarea la
adresele indicate de achizitor prin caietul de sarcini.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei de minim 60 zile. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incit aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pref, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

In cazul unei discrepante intre preful unitar si preful total, se va lua in considerare pretul unitar.
Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a
contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub
efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor contractuale, precum si
marja de profit.

8.Criteriul de atribuire:
Crieriul de atribuire va fi cel mai bun raport calitate-pret.

Masa calda pe zi, in iimita unei vaiori ziinice de 15 Iei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea
addugatd. Limita valoricd prevdzuta cuprinde pretul produselor, cheltuielile cu prepararea si cheltuielile
de transport si de distributie, dupi caz.

Orice modificare legislative survenitd cu privire la actele normative ce au stat la baza caietului
de sarcini, conduce la modificarea conformi a contractului i a conditiilor depuse in caietul de sarcini,
dupi caz.

In conformitate cu prevederile OUG 105/2022 cu modificarile si completarile ulterioare, pentru
a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un aport nutritional
adecvat, ofertantii sunt obligarti s introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele
categorii:

¢ a) materie primi; o . . .

b) prepararea hranei;

c) distributie.

Cel mai bun raport calitate — pret
DENUMIRE FACTOR EVALUARE, DESCRIERE, PONDERE

1. Pretul ofertei; Componenta financiara

85 % (85 de puncte)

Invers proportional

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respective 85 de puncte; b)
Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim
ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2. Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie; Componenta financiara
15 % (15 puncte)

Direct proportional

Algoritm de calcul: 4lgoritm de calcul:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul
maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 15 puncte.

[
-
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b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se
calculeaza astfel: Pmp(n) = (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat,

Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
MP n — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de: 40%,

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 40%
nu se acodra punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul minim indicat de
(40%), oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declarata
neconforma si respinsa.

Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va fi exprimat cu maxim
doua zecimale.

Este declarata castigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua
zecimale, in wrma aplicarii criteriului de atribuire “cel mai bun raport calitate —pret”,

Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor
de evaluare dupa formula "Ptotal = P + Pmp”, exprimat cu maxim doua zecimale.

Se va intocmi, in ordine descrescatoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza caruia se
stabileste oferta castigatoare.

In situatia in care doua sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de
calcul, clasamentul se va stabili in ordinea descrescatoare a pretului ofertat, iar oferta castigatoare va
fi declarata cea care se claseaza pe pozitia 1 din clasamentului astfel refacut. In situatia in care prin
aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor clasate pe locul 1, autoritatea
contrattanta va solicita respectivilor ofertanti rébfertarea prin prezenlarea unei noi propuheri
financiare. Noua propunere financiara va fi depusa doar si numai in wrma solicitarii entitatii
contractante.

Factorii de evaluare ai ofertei, punctajul acestora precum si algoritmul de calcul au fost definiti
clar in documentafia de atribuire a contractului de achizifie publicd si au legaturd concretd cu
specificul contractului.

9. Alte informatii: ~

1. In cazul in care cursurile sau anul scolar se suspend3, din cauze legate de pandemia de SARS-
Cov-2 sau orice alte cauze, furnizarea suportului alimentar se poate suspenda la solicitarea expresa a
achizitorului.

2. In situatia in care elevii si prescolarii beneficiari particips la activititi didactice prin
intermediul tehnologiei si al internetului si nu prin prezenta fizica la scoala, din cauze legate de
pandemia de SARS-Cov-2 sau alte cauze, conform scenariilor de organizare si desfdgurare a cursurilor
prevézute de legislatia in vigoare, prestatorul, la solicitarea experesa a achizitiorului, va furniza doar
pachete alimentare pentru acesti elevi. Modalitatea concreta de furnizare a pachetului alimentar in aceste
cazuri se va stabilii in functie de scenariile de organizare si desfasurare a cursurilor previzute de
legislatia in vigoare la momentul respectiv.

13



ROMANIA
JUDETUL SALAJ
COMUNA LETCA
Loc. Letca, nr. 272, jud. Salaj, cod postal 457215
tel +40 260634643, fax +40 260634643 cod fiscal 4495158

E-mail: primarialetca@yahoo.com

fntocmit,

RESPONSABIL ACGHIZITII PUBLICE
Viceprimar , MOLDO IOAN-POMPILIU

Aprobat prin Hotdrirea Consiliului lofcalgLetca , cu nr. 38 din 29.11.2022.

PRESEDINTE DE SEDINTA, Contrasemneazi,

TIMAR(IOAN Secretar general al comunei,
STANCIU ARCELA
/77 N

14



uasaq
30f oureq
801 edeao ‘3¢1 100
‘80z arewoy ap vised ‘001
Jureo ‘(01 suroredrw
dxod
IP JWILI NI JUBOIBIBIA]
30 Temmewnge
¢80z eueyuews
‘Tug| 1on 8¢ eurey S0
[ofunned ‘301 1a0010w‘S |
edeas‘8p0z goure)
1J0)IBd 3P BqIOoL)

Masa(
80¢ oureg
80, 1on‘30¢ eurey ‘Bp¢ eno
‘300% yowed ‘3001 swe)
[PIUS ND JO)IBD Ip
aanig
30z rueyuRWS
‘801 exmewmyE‘ULjEp
ap 10} ‘01 [efunned3o|
19[n‘8( 7 AcoI0W
‘8001 ezIRASQ] BdERO)
BZJIBA IP BQIOL)

Hos3(q
BZIEA
30y oured
3¢ 110amsn‘ayde|
301 21eW10) 2P ®BISEd ‘1301
efunned‘3gz 1a0o10w‘gp |
edeao ‘3oz 190 ‘Spg
sno-sno ‘80(¢ md op edng
1e)eas g[
md 3p ednd nd sna- sn)H
801 emewnye
‘8z 10amsn‘8gz Aoo10wW
‘801 91eu10) op Bised ‘Sgg
euejuews‘3(| eurej ‘301
91N ‘301 vdead ‘oS 1BISR]
IPJIIA JOSE) P BQIOL)

uosa(g
TIPARIISED RIYRINjA
30§ oured
3 17ofunned
‘801 arewoy op wised ‘3001
awreo ‘8¢ M3QZ AcdIOW
‘301 edeao ‘8¢, zo10
Z310 3p BIN)IuIE3
nd dxo0d ap vanydriyg
80¢ sures ‘Sp1 s1ewio; eysed
‘807 ezrea ‘g1 [ofunsed
‘1807 s1ezewraS() | eurpd)}
‘801 101n ‘3¢ za10 ‘Yo7
OpIoA 9]0sBI‘3()7 1A00IOW
‘801 edeoo Gp¢ your)
BISBIURIR) BQJIOL)

Jewl 139sa(]

30p sureq

30p ezIRA

301 [efunned3py
edeoo 307 1a0010w ‘S,
1o[n ‘Tz 9ydey ‘3¢, [ind
ap adind ‘3001 Foue)
md ap

adnd no gojaed ap sanig

‘801 ofunned ‘3o1
euI[a) ‘89¢ Aoorow ‘801
1o[n ‘8 edeas ‘Sp¢ 1o11R L,
1)1e) 9p edng

Zueag

RITHENIA

10f

RINOYHAIN

ILAVIA

INN'T

TUIOIES 9P [MIDIB)) B[ BXSUY

I VNVIAV1dVS NINAN 4d V.LSI'T

VA'TIVD VSVIA MALNHd FALLV.INATIO RININGN

W05 00y ZApEdeTeTewId [Tew-
8SIS6VY 189SH POO £4,9%€909C Ob+ XBJ ‘CH9PE909T O+ 9
S1ZLSY Tewsod poo “lefeg *puf ‘7.z 1u ‘03] 00T

VOIdT VNOAWOD
(VIVS TNLdans
VINVINOY




yeseg 19saq
Wasag 13 O oureg , Mo 80y sureg
uaso( : BZIRA OP BIB[BS :

BZIBA O BIR[ES 1801 oured 2ABNSED BINJBINA 304 oureq BZIBA OD ®JR[ES

S0t sured 180T 2yewio) ap exsed ‘1309 301 pfunned3g] 80¢ 19[S0z AoozOW Q] 3¢ tomusn B0z

307 1 mﬂ zaJ0 ‘13()| edeao13(z 191N edeso 807 1aoozow ‘3o e %umnwoﬁ syewio; op e1sed ojewo) ap vysed ‘30 ¢ eurey

B071 SwIes ‘S00p GOMED 1308 swred ‘130G vZIBA 19[n ‘quigg adey ‘8¢, 1mnd 9 012010 SO0 urEn ‘808 a10s®] ‘3001 [9ZoON
3 sreuLIeg ap adind ‘Sgpp 1yore)
1J03a82 3p danid nd

Jejead e[ daod ap ejea)
301
ToIsn‘3¢ z eurey ‘no ‘quig |
19[n‘8¢ eurpe) ‘Gprrefunned
‘80¢ eueyuews ‘S0g
1a0010w ‘8, ind op 1doig
BUBI)NERPEI BQIOL)

ITANIA

8pzeueuews ‘So¢ sured
¢ 807 ezrea ‘3071 ofunyed
‘180 arezew‘15( | eur[o)
‘801 10N 3¢ za10 ‘G
9PISA 9[0SBJ‘B()7 1A00I0T
‘801 edeao ‘Jpg 101D
BISBIUI[IPIR BQIOL)

10r

md
ap adnd nd> pdod yoyae)
801 rimumye‘30z Aosiow
‘801 areWO} op EISRd
‘80¢ eurjuews ‘S0 vurey
‘Bp110[n 30| [ofunned
801 edeao ‘8¢ oroseq
¥)BISN J[OSE] AP BqJI0I)

ZaJ10 nd dao0d
JP dUIEd UWIP BAN)IYI0)
3¢ edeao ‘B¢
za10‘8()Y11so1 ap vised‘g)|
eure] ‘30z eurjuews 301
[ofunned ‘3 greurs) Bog
TAOOIOW 3() € ©JBOO0) SWIR))
areosLIdd ap eqaor)

[9ZauwI nd J[ose] Ip duye]
30¢
suwied ‘80 arewo) eysed
‘807 vzIeA 307 [ofunned
‘13(7 arezewr‘'13 | euryo}
801 1o[n ‘B¢ za10 ‘o7
9PISA 9]0SB)‘S()Z 1A00I0WI
‘801 edeod ‘Fp¢ yorure)
BISBIUR.IR) BQI0I)

NvVid

RNOAAIN

LLIVIA

INN'Y

I VNVIAVIAVS NINTGA 3d V.LSI'T

Wwod ooyeAp)edioelelid Jrew-
8STS6YP 8IS PO £49VE909T Ob+ X8 ‘EH9PEI09T O+ 193
S1TLSY Teysod pod “[efes “puf ‘7,7 " ‘@djeT 20T

VOLAT VNOWOD
(VIVS INIaans
VINVINOY




